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1. Opis metodologije rada 

Na ocjenjivanje kulena na 19. otoļkoj kulenijadi pristiglo je 35 uzoraka oznaļenih 

ġiframa prema redoslijedu zaprimanja i evidencije uzoraka, a popis proizvoĽaļa deponiran je 

kod organizatora ocjenjivanja ï grada Otoka. Rad panela za ocjenjivanje kulena zapoļeo je 

20.06.2022. u 10.30. Sastav ļlanova panela obavljen je prema uspjeġno poloģenim edukacijama 

za senzorskog ocjenitelja i iskustva u dosadaġnjim ocjenjivanjima mesnih proizvoda, a posebice 

trajnih kobasica i suhomesnatih proizvoda. Ocjenjivanje kulena provedeno je kroz pet 

odvojenih faza rada. Prva faza rada sastojala se od utvrĽivanja pravila rada, tumaļenja 

senzorskih svojstava i dogovora oko serviranja uzoraka. Druga faza rada sastojala se od 

baģdarenja i uhodavanja ļlanova panela na dva uzorka kulena koji nisu bili predani na 

ocjenjivanje. Treĺa faza rada sastojala se od ocjenjivanja vanjskog izgleda kulena. Ļetvrta faza 

rada sastojala se od ocjenjivanja senzorskih svojstava na narezanom uzorku kulena, a tijekom 

te faza napravljene su dvije pauze od 15 minuta. Peta faza rada sastojala se od obrade podataka, 

izraļuna uļinkovitosti rada ocjenitelja i izrade rang liste. Provedba ocjenjivanja vanjskog 

izgleda kulena i svojstava na naresku provedena su odvojeno i nezavisno jedno od drugog. 

Evidencija ocjena ocjenitelja vrġena je na tabletima uz upotrebu raļunalnih softvera za 

senzorske analize (Compusense) i za obradu podataka (MS Excel).  

U provedbi ocjenjivanja kulena primijenjena je modificirana kvantitativna deskriptivna 

analiza na 17 svojstava iskazanih na kategorijskoj skali od 0 (nimalo prisutno svojstva, izrazito 

slabo dopadljivo svojstvo) do 9 (izrazito prisutno svojstvo, izrazito dopadljivo svojstvo). 

Ocjenjivanje vanjskog izgleda provedeno je na neoġteĺenom kulenu u komadu s kojeg je 

skinuta mreģica ili ġpaga. Ocjenjivanje ostalih svojstava provedeno je na naresku debljine 3,5 

mm pomoĺu profesionalne mesoreznice, rezanje je zapoļelo u gornjoj treĺini kulena prema 

srediġtu kulena. Svakom ocjenitelju je prezentiran jedan narezak s ovitkom na bijelom 

keramiļkom tanjuru. Ocjenjivanje je provedeno u dobro prozraļenom klimatiziranom prostoru 

temperature zraka izmeĽu 22 i 25ÁC uz optimalno osvjetljenje kombinacijom prirodnog i 

umjetnog svjetla. Ocjeniteljima je radi neutralizacije osjetila na raspolaganju tijekom cijelog 

ocjenjivanja bio narezan bijeli kruh, crvena jabuka, svjeģi sir i voda. Nakon ocjenjivanja 

provedena je analiza rada ocjenitelja te je utvrĽeno da su svi ocjenitelji zadovoljili kriterije  

uļinkovitosti. Panel je zavrġio s radom u 17.00.  
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2. Analiza senzorskih svojstava kulena na ocjenjivanju  

Na ocjenjivanje je prijavljeno 35 uzoraka kulena, ali su tri uzorka (uzorci broj 8, 26 i 

27) jednoglasno opisani kao neprihvatljivi za konzumaciju temeljem mirisa. Na grafikonu 2.1. 

prikazani senzorski profili kulena koji su sudjelovali u ocjenjivanju, a na kojem je vidljivo 

znatno odstupanje u uzorcima, jer je utvrĽeno da je raspon ocjena svojstava iznosio od 3,2 do 

5,6. U prilog tome je  izraļunat koeficijent varijacije od 13,08 do 61,91%. Iz navedenog se 

moģe zakljuļiti znatno meĽusobno odstupanje uzoraka kulena i izostanak standarda u 

proizvodnji.  

 

 

Grafikon 2.1. Grafiļki prikaz senzorskih profila uzoraka kulena na 19. otoļkoj kulenijadi 

 

Na grafikonu 2.2. prikazane su vrijednosti gornjeg i donjeg kvartila te prosjeļne ocjene 

svih kulena ocijenjenih na 19. otoļkoj kulenijadi. Unutar vrijednosti gornjeg i donjeg kvartila 

(plavo obojano podruļje) nalazi se 50% svih opaģanja centriranih oko srediġnjih vrijednosti i 

moģe predstavljati oļekivane ocjene kulena. Prosjeļne ocjene kulena (oznaļene crvenom 

linijom)  predstavljaju jedinstveni ovogodiġnji senzorski profil koji moģe posluģiti za usporedbu 

kulena u nadolazeĺim godinama i za praĺenje smjera  razvoja senzorskih svojstava. 
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Grafikon 2.2. Grafiļki prikaz gornjeg i donjeg kvartila te prosjeļne ocjene uzoraka kulena na 

19. otoļkoj kulenijadi  

 

Na grafikonu 2.3. prikazane su prosjeļne ocjene svih kulena (crvena linija) i prosjeļne 

ocjene kulena zlatne medalje (plava linij a). Ocjene kvalitete kulena zlatne medalje bile su veĺe 

u odnosu na prosjeļne ocjene svih kulena u ocjenjivanju. Pritom se moģe uoļiti da su kuleni 

zlatne medalje bili intenzivnije crvene boje miġiĺnog tkiva s ujednaļenijom bojom nareska i 

neġto manjim udjelom masnog tkiva ġto je rezultiralo veĺom ocjenom izgleda presjeka. Soļnost 

kulena zlatne medalje je bila izraģenija, dok je elastiļnost bila jednaka, ali je ocjena teksture 

bila veĺa kod kulena zlatne medalje. Kuleni zlatne medalje bili su jednake razine ljutog u 

odnosu na prosjeļne vrijednosti svih kulena, ali su bili manje kiseli, manje gorki i manje uģegli, 

ġto je dovelo do veĺe ocjene okusa i arome. 
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Grafikon 2.3. Grafiļki prikaz prosjeļnih ocjena svih kulena i kulena zlatne medalje na 19. 

otoļkoj kulenijadi  
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3. Analiza senzorskih svojstava pojedinaļnih uzoraka 

 

Po svakom uzorku u nastavku prikazana su dva grafikona. Na prvom grafikonu bit ĺe 

prikazane usporedne ocjene uzorka (zelena linija), kulena zlatne medalje (plava linija) i 

prosjeļne ocjene svih kulena (crvena linija), dok ĺe na drugom grafikonu biti prikazano 

odstupanje uzorka od kulena zlatne medalje ġto je posluģilo za sastavljanje komentara o uzorku. 

Dodatno su za svaki uzorak istaknuti komentari s ocjenjivanja ġto je posluģilo za napomene o 

dojmu i kao nadopuna sa svojstvima koja nisu bila prisutna na standardiziranom obrascu. 
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3.1. Uzorak 1 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 1 je imao usporedive ocjene vanjskog izgleda 

cijelog kulena, sa slabijim intenzitetom crvene boje miġiĺnog tkiva sa znano veĺim udjelom masnog 

tkiva na presjeku ġto je umanjilo ocjenu izgleda presjeka. Manja soļnost i veĺa elastiļnost nareska 

umanjila je ocjenu teksture, dok je veĺi intenzitet kiselog, gorkog, ljutog i uģeglog umanjilo ocjenu 

okusa i arome, pa je i ukupna ocjena bila manja. 

Opisni komentari s ocjenjivanja:  kiseo, gorak, miris jako po paprici, aroma ļeġnjaka u ustima, gumen, 

ģilav, okus neizbalansiran 
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3.2. Uzorak 2 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 2 je imao veĺe ocjene izgleda cijelog kulena s 

veĺim intenzitetom crvene boje miġiĺnog tkiva sa veĺom ujednaļenosti boje na presjeku, ali i sa znano 

veĺim udjelom masnog tkiva na presjeku i manjom kompaktnosti nareska ġto je umanjilo ocjenu izgleda 

presjeka. Manja elastiļnost nareska umanjila je ocjenu teksture, dok su karakteristike okusa bile sliļne 

kulenima zlatne medalje uz naglaġeniji okus gorkog ġto je malo umanjilo ocjenu okusa, arome i ukupne 

ocjene.  

Opisni komentari s ocjenjivanja:  miris na zagoreno, kavu, presjek izraģene boje, okus skladan, arome 

bogate 
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3.3. Uzorak 3 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 3 je imao znatno slabije ocjene izgleda cijelog 

kulena, ali usporedivih svojstava izgleda presjeka. Manja soļnost i elastiļnost nareska umanjila je malo 

ocjenu teksture, dok je gorki i uģegli okus bio naglaġeniji, ġto je umanjilo ocjenu okusa i arome.  

Opisni komentari s ocjenjivanja:  puno vezivnog tkiva, kiseo, gorak, miris na papriku dominantno, suh 

i mrviļav, arome slabe 
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3.4. Uzorak 4 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 4 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

ali usporedivih svojstava izgleda presjeka s izraģenijom kompaktnosti i ukupno boljom ocjenom izgleda 

presjeka i mirisa. Izraģenija soļnost uveĺala je malo ocjenu teksture, dok su manji intenziteti kiselog, 

gorkog i uģeglog okusa doveo do boljih ocjena okusa, arome i ukupne ocjene u odnosu na kulene zlatne 

medalje.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: presjek lijep, ali premalo masnog tkiva, miris nedoreļen kao i okus, 

nekako nezaļinjen osim paprike, nedostaje malo slanosti 
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3.5. Uzorak 5 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 5 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

sa slabijim intenzitetom boje i ujednaļenosti boje, a veĺim udjelom masnog tkiva na presjeku ġto je 

umanjilo ocjenu izgleda presjeka. Ocjena mirisa bila je manja, kao i soļnost, koja je umanjila ocjenu 

teksture. Okus je imao naglaġenu razinu kiselog, gorkog, ljutog i uģeglog ġto je jako umanjilo ocjene 

okusa i arome, kao i ukupnu ocjenu.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: nepovezan, pun ġupljina, miris na trop - kvaġļevu fermentaciju, kiseo, 

gorak, uģegao, podsjeĺa na kvarenje, nije soļan, puno vezivnog tkiva 
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3.6. Uzorak 6 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 6 je imao bolje ocjene izgleda cijelog kulena, sa 

slabijom ujednaļenosti boje na presjeku i kompaktnosti nareska, a veĺim udjelom masnog tkiva ġto je 

malo umanjilo ocjenu izgleda presjeka. Ocjena mirisa bila je veĺa, a svojstva teksture, okusa i arome 

kao i kod kulena zlatne medalje.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: izraģen vanjski rub, raspada sa ġupljinama, viġe gorak nego kiseo, 

arome paprike dominiraju 
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3.7. Uzorak 7 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 7 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

sa slabije izraģenom bojom i ujednaļenosti boje, s manjim udjelom masnog tkiva na presjeku, ali 

naglaġene kompaktnosti nareska. Ocjena mirisa bila je jednaka kulenima zlatne medalje, a soļnost 

slabije izraģena, pa je ocjena teksture bila manja. Svojstva okusa i aroma bila su vrlo sliļna kulenima 

zlatne medalje.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: blijed, mesnat bez masnoĺe i soļnosti, suh, vezivno tkivo, blagi rub 

jaļe ljut, miris i okus na peļenicu 
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3.8. Uzorak 8 

 

Komentar: Uzorak 8 je tijekom ocjenjivanja opisan kao neprihvatljiv za konzumaciju temeljem mirisa. 

MeĽutim, na uzorku su ocjenjena svojstva vanjskog izgleda i izgleda presjeka. U odnosu na kulene 

zlatne medalje, uzorak 8 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, sa slabije izraģenom bojom i 

ujednaļenosti boje, s velikim udjelom masnog tkiva, ali slabijom kompaktnosti nareska.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: miris izrazito loġ, velika sumnja na ispravnost za konzumaciju 
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3.9. Uzorak 9 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 9 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

sa slabije izraģenom bojom, ujednaļenosti boje na presjeku i kompaktnosti nareska. Ocjena mirisa bila 

je slabija, a soļnost i elastiļnost slabije izraģeno, pa je ocjena teksture bila slabija. Dominira kiseli, gorki 

i uģegli okus. Zato su ocjene okusa i arome bile slabije nego kod kulena zlatne medalje..  

Opisni komentari s ocjenjivanja: trikolor, miris bogat, slan, u ostalome jako loġ, neujednaļenost boje, 

kiselost, sirov okus, smrdi, izraģen rub, nesazrio, vezivno tkivo 
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3.10. Uzorak 10 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 10 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

s izraģenom bojom na presjeku, malo manje izraģenom kompaktnosti nareska i ujednaļenosti boje. 

Ocjena mirisa bila je malo slabija, a soļnost jako izraģena, a elastiļnost slabije izraģena. Svojstva okusa 

i aroma kao kod kulena zlatne medalje, ali ljutina malo slabija. 

Opisni komentari s ocjenjivanja: puno vezivnog tkiva, miris na dim, raspada u ustima, arome dima 

dominiraju 
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3.11. Uzorak 11 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 11 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

s jako izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku, svojstava izgleda presjeka i mirisa kao u 

kulena zlatne medalje. Soļnost jako slabo izraģena, a elastiļnost jako  izraģena. U okusu dominira gorko, 

ljuto i  kiselo, zato su ocjene okusa i arome slabije nego kod kulena zlatne medalje. 

Opisni komentari s ocjenjivanja: lijep presjek, raspada se, miris na odstajalo i dim, kiseo, gorak i ljut, 

ģilav i gumen, presuġen, izrazita ljutina 

 

 
 

  



17 

 

3.12. Uzorak 12 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 12 je imao ocjene izgleda cijelog kulena kao kod 

kulena zlatne medalje, sa slabije izraģenom bojom i ujednaļenosti boje, a veĺim udjelom masnog tkiva 

na presjeku i naglaġene kompaktnosti nareska. Ukupno vrlo dopadljiv izgled presjeka i miris s 

naglaġenom soļnosti. Okus dominantno ljut, kiseo i gorak, s neġto veĺim intenzitetom uģeglosti, ġto je 

umanjilo ocjene okusa i arome.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: raspada, soļan, aroma paprike dominira, slan i ljut, preslano, preljuto, 

neharmoniļno 
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3.13. Uzorak 13 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 13 je imao bolje izgleda cijelog kulena, sa slabije 

izraģenom bojom i manje masnog tkiva na presjeku, kao i slabija kompaktnost nareska. Karakterizacija 

mirisa i teksture malo slabija nego u kulena zlatne medalje, dok u okusu dominira kiselo i gorko pa su 

ocjene okusa i arome slabije.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: suh presjek, miris netipiļan, po dimu, ali i oksidacije, okus gorak, 

tekstura gnjecava, neharmoniļnost u okusu i aromi, premalo masnog tkiva 
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3.14. Uzorak 14 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 14 je imao sliļne ocjene izgleda cijelog kulena, 

sa slabije izraģenom bojom, primjetne ujednaļenosti boje na presjeku s neġto viġe masnog tkiva i 

kompaktnosti nareska. Ocjena mirisa slabija kao i ocjena teksture zbog slabe soļnosti i primjetne 

elastiļnosti. U okusu dominira kiselo i gorko pa su ocjene okusa i arome slabije.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: vezivno tkivo, blijeda boja, miris na zelenu papriku, okus izrazito 

kiseo, tekstura gnjecava, arome slabe, paprika i dim, neuravnoteģenost u okusu i mirisu 
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3.15. Uzorak 15 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 15 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

sa slabije izraģenom bojom, primjetne ujednaļenosti boje na presjeku i znatno izraģenije kompaktnosti 

nareska. Ocjena mirisa slabija dok je ocjena teksture kao u kulena zlatne medalje zbog izraģene soļnosti 

i elastiļnosti. Karakterizacija okusa i arome malo slabija nego u kulena zlatne medalje. 

Opisni komentari s ocjenjivanja: mesnat, sitna granulacija, blijed, miris paprika i dim, okus zanimljiv, 

ali netipiļan, izraģen vanjski prsten, blijeda boja mesa, slabije ljut, sladak, nedovoljno izraģen miris i 

aroma 
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3.16. Uzorak 16 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 16 je imao malo slabije ocjene izgleda cijelog 

kulena, s izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku, malo veĺi udio masnog tkiva i znatno 

izraģenije kompaktnosti nareska. Ocjena mirisa kao u kulena zlatne medalje, ali slabo soļan, a jako 

elastiļna pa je ocjena teksture slabija. Karakterizacija okusa i arome sliļna kao u kulena zlatne medalje, 

ali ljuto jako slabo izraģeno.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: preslan, dimljen, izrazito gumen, povezan, arome slabe, slabije soļan, 

mikro pukotine, gumenast, vezivno tkivo 
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3.17. Uzorak 17 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 17 je imao znatno veĺe ocjene izgleda cijelog 

kulena, s jako slabo izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku, malo veĺi udio masnog tkiva i 

slabije kompaktnosti nareska. Ocjena mirisa niģa kao i ocjena teksture zbog manje soļnosti. U okusu 

izraģenije ljut i gorak s neġto viġe uģeglosti pa je ocjena okusa i arome manja.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: krupna granulacija, paprika dominira u svemu, braġnasta tekstura, 

miris na slavonsku kobasicu, a ne na kulen, suh, tvrd, kiseo, predimljen, ljutkast 
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3.18. Uzorak 18 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 18 je imao znatno manje ocjene izgleda cijelog 

kulena, s jako izraģenom bojom na presjeku i kompaktnosti nareska, a slabijom ujednaļenosti boje 

slabija. Ocjena mirisa znatno niģa kao i ocjena teksture zbog manje soļnosti i veĺe elastiļnosti. U okusu 

izraģeno ljut i gorak s viġe uģeglosti pa je ocjena okusa i arome manja.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: tamna boja, izraziti rub, miris netipiļan, okus gorak, kiseo, ljut, 

arome na ribu, oksidirane, ljutina pokriva sve drugo 
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3.19. Uzorak 19 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 19 je imao znatno manje ocjene izgleda cijelog 

kulena, sa slabije izraģenom bojom na presjeku i kompaktnosti nareska, a izraģenije ujednaļenosti boje 

i udjela masnog tkiva. Ocjena mirisa znatno niģa kao i ocjena teksture zbog manje elastiļnosti. U okusu 

izraģeno kiseo i ljut, s malo viġe gorļine pa je ocjena okusa i arome manja.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: mrvi se, miris na drvo, kiseo i ljutkast, gorak, arome oksidirane, 

raspada se, slabo slano, nezrelo 
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3.20. Uzorak 20 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 20 je imao manje ocjene izgleda cijelog kulena, 

sa skladno izraģenom bojom, ujednaļenosti boje na presjeku, ali znatno slabije kompaktnosti nareska. 

Ocjena mirisa znatno niģa kao i ocjena teksture zbog manje elastiļnosti i soļnosti. U okusu izraģeno 

kiseo, ljut i gorak, s poveĺanom uģeglosti pa je ocjena okusa i arome manja.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: kiselo, gorko i ljuto, drvo dominira u mirisu i aromama, izraģen miris 

dima od jelovog drveta, neharmoniļno 
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3.21. Uzorak 21 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 21 je imao sliļne ocjene izgleda cijelog kulena, 

s izraģenom bojom, ujednaļenosti boje na presjeku, ali slabije kompaktnosti nareska. Ocjena mirisa 

malo niģa kao i ocjena teksture zbog manje soļnosti. U okusu slabo izraģenih svojstava, a ocjene okusa 

i mirisa kao i ukupne ocjene kao u kulena zlatne medalje.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: solidan kulen, ali presuġen i preslan, arome zanimljive i zrele, pojava 

prstena 
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3.22. Uzorak 22 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 22 je imao sliļne ocjene izgleda cijelog kulena, 

s jako izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku, s malo masnog tkiva, ali izraģene 

kompaktnosti nareska. Ocjena mirisa kao i ocjena teksture visoke zbog izraģene soļnosti, ali i 

elastiļnosti. Karakterizacija okusa i arome kao u kulena zlatne medalje.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: solidan kulen, samo da je viġe masti, manje soli i manje ļeġnjaka 
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3.23. Uzorak 23 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 23 je imao sliļne ocjene izgleda cijelog kulena, 

s jako slabo izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku. Ocjena mirisa malo slabija, a ocjena 

teksture kao i karakterizacija kiselog, gorkog i ljutog okusa  sliļna kao kod kulena zlatne medalje. U 

okusu dominiraju arome nezrelog mesa i aroma paprike pa je umanjena ocjena okusa i aroma.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: blijeda boja, miris paprika, nezrele arome i po paprici, nije zreo, 

osjeti se neugodan okus svjeģeg mesa i loġe paprike 
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3.24. Uzorak 24 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 24 je imao malo slabije ocjene izgleda cijelog 

kulena, s jako izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku s manje masnog tkiva. Ocjena mirisa 

izraģena, ali ocjena teksture slabija zbog slabije izraģene soļnosti. Dominira gorki okus uz naglaġenu 

uģeglost., pa je ocjena okusa i aroma znatno slabija.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: presjek obeĺavajuĺi, miris starog zrelog kulena, ali okus gorak, a 

arome oksidirane paprike, presuġeno, gorak, rub, dim, suh 
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3.25. Uzorak 25 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 25 je imao velike ocjene izgleda cijelog kulena, 

s slabo izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku s manje masnog tkiva i kompaktnosti. Ocjena 

mirisa slabije izraģena, ali ocjena teksture slabija zbog slabije izraģene soļnosti i elastiļnosti.  Dominira 

gorki, kiseli i ljuti okus, pa je ocjena okusa i aroma znatno slabija.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: blijeda boja, raspada, miris ļeġnjak, okus kiseo i gorak, ljut, ļeġnjak u 

aromi, neharmoniļno, izraģena gorļina, slabija slanost, raspada se 
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3.26. Uzorak 26 

 

Komentar: Uzorak 26 je tijekom ocjenjivanja opisan kao neprihvatljiv za konzumaciju temeljem mirisa. 

MeĽutim, na uzorku su ocjenjena svojstva vanjskog izgleda i izgleda presjeka. U odnosu na kulene 

zlatne medalje, uzorak 26 je imao visoke ocjene izgleda cijelog kulena, sa slabije izraģenom bojom i 

ujednaļenosti boje na presjeku, s veĺim  udjelom masnog tkiva i primjetne kompaktnosti nareska. 

Ocjena mirisa jako slaba.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: izraģen miris koji upuĺuje na negativan ishod prilikom tehnoloġkih 

postupaka u proizvodnji, nejestivo, neugodan miris, miris po pokvarenom mesu, neprihvatljivo 
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3.27. Uzorak 27 

 

Komentar: Uzorak 27 je tijekom ocjenjivanja opisan kao neprihvatljiv za konzumaciju temeljem mirisa. 

MeĽutim, na uzorku su ocjenjena svojstva vanjskog izgleda i izgleda presjeka. U odnosu na kulene 

zlatne medalje, uzorak 27 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, sa slabo izraģenom bojom i 

ujednaļenosti boje na presjeku, s manjim  udjelom masnog tkiva i primjetne kompaktnosti nareska. 

Ocjena mirisa jako slaba.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: pokvaren, smrdljiv, neugodan miris, nejestivo 
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3.28. Uzorak 28 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 28 je imao slabije ocjene izgleda cijelog kulena, 

s slabo izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku s manje masnog tkiva i izraģenije 

kompaktnosti. Ocjena izgleda presjeka naposljetku slabija, kao i ocjena mirisa i teksture zbog slabije 

izraģene soļnosti.  Dominira gorki i uģegli okus, a ljuto slabije izraģeno pa je ocjena okusa i aroma 

znatno slabija.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: neujednaļena boja, miris po zelenoj paprici, okus uģegao, razlike u 

mirisu i okusu vanjskog dijela i sredine, nejednako osuġen, unutarnji dio gorak, slabo ljut 
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3.29. Uzorak 29 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 29 je imao visoke ocjene izgleda cijelog kulena, 

s slabo izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku i izraģenije kompaktnosti. Ocjena izgleda 

presjeka naposljetku slabija, kao i ocjena mirisa i teksture zbog izraģene elastiļnosti.  Dominira gorki i 

kiseli okus, a u pozadini izraģenija uģeglost pa je ocjena okusa i aroma znatno slabija.  

Opisni komentari s ocjenjivanja: izraģena gorļina i kiselost, nedovoljno osuġeno, nezrelo meso, 

pregnjeļeno tijesto, gorko jako, arome oksidirane, u sredini nezrelo 
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3.30. Uzorak 30 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 30 je imao visoke ocjene izgleda cijelog kulena, 

s jako izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku, a slabije kompaktnosti. Ocjena izgleda 

presjeka naposljetku vrlo sliļna kulenima zlatne medalje, kao i ocjena mirisa i teksture iako je elastiļnost 

slabo izraģena.  Malo izraģeniji gorki, kiseli i l juti okus, ali ocjene okusa i aroma visoke. 

Opisni komentari s ocjenjivanja: presjek jednoliļan, zagasit, ļeġnjak i paprika u mirisu, gorak, ljut, 

privlaļan i zreo 
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3.31. Uzorak 31 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 31 je imao malo slabije ocjene izgleda cijelog 

kulena, s izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku. Ocjena izgleda presjeka naposljetku vrlo 

sliļna kulenima zlatne medalje, dok je ocjena mirisa i teksture slabija zbog slabije soļnosti i elastiļnosti. 

U okusu dominira kiselo, gorko i ljuto s izraģenom uģeglosti pa su ocjene okusa i arome slabije  

Opisni komentari s ocjenjivanja: presjek solidan, miris po staji, ljut, kiseo, gorko po paprici, 

gumenasto, intenzivan strani miris, kiselost i gorļina,  
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3.32. Uzorak 32 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 32 je imao izraģene ocjene izgleda cijelog kulena, 

sa slabije izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku uz izraģenu kompaktnost. Ocjena izgleda 

presjeka slabija u odnosu na kulene zlatne medalje, dok je ocjena mirisa i teksture slabija zbog slabije 

soļnosti, a jako izraģene elastiļnosti. Karakterizacija okusa kao i kod kulena zlatne medalje, pa su ocjene 

okusa i arome tek malo slabije jer dominira kiseli okus. 

Opisni komentari s ocjenjivanja: blijeda, mesnata, gumena, miris nezreo, samo po paprici, okus 

ugodniji, arome nezrele, netipiļan miris, slabo ljuto, nezrelo 
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3.33. Uzorak 33 

 

Komentar: U odnosu na kulene zlatne medalje, uzorak 33 je imao izraģene ocjene izgleda cijelog kulena, 

s izraģenom bojom i ujednaļenosti boje na presjeku uz izraģenu kompaktnost. Ocjena izgleda presjeka 

kao u  kulena zlatne medalje, kao i  ocjena mirisa i teksture slabija zbog izraģene soļnosti. 

Karakterizacija okusa kao i kod kulena zlatne medalje, pa su ocjene okusa i arome tek malo slabije zbog 

slabo izraģene ljutine. 

Opisni komentari s ocjenjivanja: presjek zadovoljavajuĺi, soļan, nedovoljno ljut, ļeġnjak u mirisu, 

nedovoljna slanost, aroma nedovoljno izraģena 

 

 
 

  


